Szef Kuchni

Patacu Zdunowo proponuje

Chef recommends menu

PRZYSTAWKI/STARTERS

Roladka z serem brie / Brie cheese roll

ser brie w ciescie filo z bazylia i suszonymi pomidorami, salata batawska, salsa z ananasa

brie cheese, filo pastry, basil, dried tomatoes, batavian salad, pineapple salsa

Przegrzebki z czerwona kapusta / Scallops with red cabbage

przegrzebki, puree z czerwonej kapusty, salsa ananasowa, chips z bekonu scallops,

red cabbage puree, pineapple salsa, bacon chip

Szparagi ze szpinakiem na toscie / Asparagus with spinach on a toast

szparagi, szpinak, czosnek, pomidorki cherry, bagietka

asparagus, spinach, garlic, cherry tomatoes, baguette

ZUPY/ SOUPS

Chlodnik z melona i ogorka / Cold soup with melon and cucumber

melon, ogorek, chips z parmezanu, pomidorki cherry, ser feta, mieta

melon, cucumber, parmesan chip, cherry tomatoes, feta cheese, mint

Flaki cielece/ Veal tripe

flaki cielece, pieczywo

veal tripe, bread

SALATKI/SALADS

Salata batawska / Batavian lettuce

salata batawska, boczniak, pomidorki cherry, ogorek, sos balsamiczny

batavian lettuce, oyster mushrooms, cherry tomatoes, cucumber, balsamic saucee

Salata ze szpinakiem / Spinach salad

szpinak, salata, ogorek, pomidor, oliwa z oliwek, cytryna, parmezan, oliwki zielone

spinach, salad, cucumber, tomato, olive oil, lemon, parmesan, green olives
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DANIA GEOWNE/MAINS

Kaczka / Duck

piers z kaczki, sos z czerwonego wina, fondant ziemniaczany, szparagi,
mloda marchew, kapusta czerwona

duck breast, red wine sauce, potato fondant, asparagus, spring carrot, red cabbage

Poledwiczka wieprzowa | Pork tenderloin

poledwiczka wieprzowa, fondant ziemniaczany, szparagi,
mloda marchew, kapusta czerwona

pork tenderloin, potato fondant, asparagus,spring carrot,red cabbage

Policzki wolowe / Beef cheeks

policzki wolowe, puree ziemniaczane, mloda marchew, szparagi, sos grzybowy,

SOS Z cZerwonego wina, smardze

beef cheeks, potato puree, spring carrot, asparagus, mushroom sauce, red wine sauce, morels

Dorada / Sea bream

dorada filet, sals, puree ziemniaczane, mloda marchew, asparagus chrust z pora

sea bream fillet, potato puree, salsa, asparagus, leek chips

Strudel wegetarianski / Wegetarian strudel

ciasto filo, pieczarki, por, ser mozzarella, szpinak, fondant ziemniaczany

filo pastry, button mushrooms, leek, mozzarella cheese, spinach, potato fondant

Pierogi / Dumplings

szyjki rakowe, mascarpone, szpinak, koperek, cytryna, sos na bazie jogurtu
z ogorkiem i kaparami

crawfish, mascarpone, spinach, dill, lemon, yoghurt sauce with cucumber and caper

DESERY/DESERTS

Kulfi

lody szafranowe, bakalie zapieczone w miodzie, sos truskawkowy, owoce sattron

ice-cream, nuts baked with honey, strawberry sauce, fruits

Panna cotta mietowo limonkowa / Mint - lime panna cotta

panna cotta, mieta, limonka, marakuja, owoce panna cotta,

mint, lime, passion fruit

Kopiec owocow / Fruit mound

ciasto francuskie, mus karmelowy, owoce

puff pastry, caramel mousse, fruits
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