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PALAC Z DUNOWO 1910

Niezwykla atmosfera, eleganckie sale, wysmienita kuchnia - to elementy, ktore
sprawia, ze zorganizowane przez Panstwa wydarzenie na dlugo pozostanie w pamieci

Gosci.

Menu nr 1

Menu serwowane 3—daniowe

Przystawka ,, Torcik” z warzyw zapickanych z wloskim serem, sos bur de blanc
Zupa

Rosot domowy z kluskami lub Krem z mtodej kalarepy z grzanka ziotowa (danie
wegetarianskie)

Danie gléwne

Piers kurczaka kukurydzianego na puree ze szparagami i sosem kurkowym

Stek z selera na musie z kurek pod tapenada pomidorowa (danie wegetarianskie)

Przystawki ustawione na stole lub w bufecie

Terrina z gesi podawana na musie z pigwy i bialego wina
Mtode ogorki nadziewane ziolowym twarozkiem

Sandacz pod tapenada z pomidorow i bazyli

Salatka w stylu cezar z grillowanym kurczakiem

quzona karkowka z c'wikl%

Mtoda satata mastowa z dressingiem jogurtowym i rzodkiewkg
Bufet deserowy 6 rodzajow ciast i deserow z naszej cukierni
Napoje Kawa herbata, woda, soki owocowe

Menu dla dzieci

Menu dla minimum 10 0sob. Rosot drobiowy

Cena 350 7 brutto /os. Sznycel drobiowy, frytki, surowka

Deser lody z owocami
Dzieci do 1 roku bezptatnie (bez positku)

Dzieci do 12 lat: 50 % ceny/os (menu dla dzieci)



Menu nr 2

Menu serwowane 3-daniowe

Przystawka Okon w zalewie, z ogérkiem, grzank% i griﬂowanym jab}kiem
Zupa

Rosot domowy z kluskami lub Krem z cukinii z groszkiem prysiowym (danie
wegetarianskie)

Danie glowne

Roladka wieprzowa z ziemniaczang zapiekank% i buraczkami

Risotto ze szparagami i szafranem (danie wegetarianskie)

Przystawki ustawione na stole lub w bufecie

Roladka z tososia z chrzanowym twarozkiem

Pomidory z fetg i ziotami

Schab pieczony pod musem z makreli i paczkow nasturcji
Pasztet z dzika z zurawing

Mix salat z grzankami 1 pomidorkami Cherry

Klasyczna satacka jarzynowa

Bufet deserowy 6 rodzajow ciast i deserow z naszej cukierni

Napoje Kawa herbata, woda, soki owocowe

Menu dla dzieci
Rosot drobiowy
Sznycel drobiowy, frytki, surowka

Deser lody z owocami

Menu dla minimum 10 osob.
Cena 370 7t brutto /os.

Dzieci do 1 roku bezptacnie (bez positku)

Dzieci do 12 lat: 50 % ceny/os (menu dla dzieci)




Dania dodatkowe

Dodatkowe przekaski

Sledziowe trio 19 z1/os.
Deska wedlin z naszej wedzarni 37 zt/os.
Deska serow z owocami 39 zt/os.
Schab po warszawsku 37 zt/os.
Deska wedzonych ryb 55 zt/os.
Tatar wolowy /z tososia 45 z1/os.
Dodatkowe dania cieple

Poliki wotowe w czerwonym winie, pure ziemniaczane, 57 zt/os.
Warzywa sezonowe

Poledwiczka wieprzowa w szynce dojrzewajacej 51 zt/os.
na placku ziemniaczanym

Strogonow wolowy z kluseczkami 39 z}/os.
Wybor pierogow 35 zt/os.
Sandacz z patelni z zielonymi warzywami 57 zt/os.
Pieczony tosos z dzikim ryzem i warzywami 57 zt/os.
Zurek 7 jajkiem 21 zl/os.
Stacja z lodami 45 z}/os.
Stacja z lemoniadami 25 zt/os.
Stacja gri]l (menu Wed}ug indywidualnej Wyceny)

Tort bezowy z owocami 29 zl/os.
Stodkie monoporcje 35 zt/os.

Ceny podane w ofercie sa cenami brutto

Czas trwania przyjecia wynosi sh, istnieje mozliwosc wydtuzenia czasu trwania
przyjecia: 9oo zt za kazda rozpoczerg godzine.

Wynajem sali lub Oranzerii na wylacznosc wigze si¢ z dodatkows oplata.
Potwierdzeniem rezerwacji jest wplata zadatku - 25% wartosci kosztorysu przelewem.
W przypadku przywiezienia wlasnego alkoholu oplata korkowa wynosi 59 zt/os.
[stnieje mozliwos¢ zamowienia tortu okolicznosciowego

Tort klasyczny 26 zl/os.

Tort z artystycznej pracowni cukierniczej 34 zt/os.

Przywiezienie wlasnego tortu oplata za serwis 12 z1/0s.




